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STORIA DI MODIGLIANA

Modigliana sorge fra le colline e i monti dell'Appennino
Tosco Romagnolo, nell'incontro fra tre valli, percorse
ciascuna dai fiumi Ibola, Tramazzo e Acereta che qui si
incontrano prendendo il nome di Tramazzo. Le sue origini
si identificano con Castrum Mutilum, fondato dai romani e
ricordato dalla storico Tito Livio. Il toponimo e stato
collegato anche all'espressione latina medio amnium, il
mezzo alle acque (per la sua ubicazione fra tre fiumi), da cui
Mitiliana e infine Modigliana.

Di certo l'antico Castrum (inizialmente di proprieta degli
Arcivescovi di Ravenna) fu dominato lungamente dai Conti
Guidi che ebbero qui la loro prima e principale residenza
dalla fine del X secolo fino al 1377, quando il paese si diede
in accomandigia a Firenze.

Nel 1384 il libero Comune di Modigliana elabord propri
statuti, riformati poi nel 1445 dopo che il Castello era stato
occupato dai soldati del Duca di Milano e da altri nemici
della Repubblica di Firenze, quali i Manfredi della vicina
Faenza. Modigliana rimase quindi podesteria di primo
grado, dipendente dal Capitanato di Castrocaro fino al 1510,
quando la Signoria di Firenze la rese autonoma.

Modigliantica s.n.c - C.so Garibaldi, 37
47015 Modigliana (FC) Italy - Tel: +39.0546.941030
P.1. 03311190403 - Internet: www.modigliantica.com

Antico Dolce al Cioccolato
ROCCA DEI GUIDI

Non t'amo come se fossi rosa di sale,
topazio o freccia di garofani che propagano il fuoco:
t'amo come si amano certe cose oscure, segretamente,
entro l'ombra e I'anima...

P. Neruda



ROCCA DEI GUIDI

11 dolce al cioccolato ‘Rocca dei Guidi’, &€ un’antica specialita Modiglianese che deve la sua origine al Mastro Pasticcere Assirelli che
inizio6 la produzione alla fine dell’800.

Non esiste alcuna ricetta scritta ma viene tramandata da un proprietario all’altro, e oggi, ¢ affidata alle sapienti mani di Franco e
Maurizio che, amanti di questa tradizione, producono questa specialita nel centro storico di Modigliana.

Il gusto del dolce, risultato del connubio tra cioccolato, mandorle e spezie, conduce il pensiero al lontano oriente, risultando
una vera delizia per la mente e il palato.
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Dai al tuo palato... A
..la glola che Si merlta

BISCOTTERIA

Modigliantica nel rispetto delle antiche tradizioni
pasticciere, produce anche biscotteria di vario genere come i
Pepini, i Moretti, Zuccherini e Zuccherini al cioccolato.

Pepini Moretti Zuccherini



